
番 外 編

こんな時は
交換を
おすすめ
します

他にも安全に使う
ポイントがあります。
詳しくはこちら↓
（ガス局ホームページ）

●ソフトコード
　（ガス用ゴム管）
ソフトコード（ガス用
ゴム管）が油で汚れ
ている

●ガス栓
開閉しずらい

安心・快適にガスをご使用いただくために

火が均一じゃないけど、どうすればいい？

Q
火が赤いけど、だいじょうぶ？

A
バーナーによごれがたまっているかも？！  
バーナーをブラシで掃除してみよう！
定期的に掃除をすると快適に使えるよ♪

掃除の後はバーナーがしっかりはまっ
ているか確認しよう！

ワンポイント！

ガス
コンロ編

❶ 火を使用しているときは
その場から離れない。

❷ コンロの周りはいつもきれいに。
ふきん、調理用油、プラスチック
製の容器などは置かないように
しよう。

❸ 火を止めてから物をとろう。

❶ 調理中にその場を離れてしまう
❷ コンロの近くに燃えやすい物を置いている
❸ 火をつけたままコンロの奥の物をとろうとする

安全に使うポイ
ント！うっかり こんなことしていませんか？

読者の皆さまからの質問にガスくじらがお答えします。
今回は、ガスコンロについてご紹介します！

ⒸSGB&H ホースはしっかり差し込む

A ２か所以上の窓を開けると
効率よく換気ができるよ。

ワンポイント！

酸素が足りていないかも！  換気扇を回し、
窓を開けて空気の入れ替えをしよう！

火がつかない！  どうしよう。

電池交換をしても火が
つかない場合は販売
店に相談してね。

ワンポイント！

電池が切れているかも？
まずは、電池交換をしてみよう！

A

Q

Q

アンティークの品々や中欧の都プラハを想わせるデザインで、 JR仙台
駅から徒歩3分と好立地にありながら、非日常感をお届けいたします。
また、安心安全はもちろんのこと、親切で丁寧な接客を心掛け、気持
ちよく利用してもらえることを第一に、常にお客さまからのお声を大
事にし、より良いサービスを追求しております。

隨縁亭では、個室、カウ
ンター席もご用意してお
り、様々なシーンでご利
用いただくことができま
す。四季折々の食材を用
いた、季節の訪れを感じ
ていただける料理をご堪
能ください。

格調高いインテリアとともに、中欧を旅している気
分で優雅な時間をお過ごしいただけます。女性のお
客さまに快適にお過ごしいただくため、レディスフ
ロアもご用意しております。また、ご宿泊者限定で
最上階の天然温泉やエステを完備したスパ施設をご
利用いただけます。

ホテルモントレ仙台

公式ホームページは
こちらから！

仙台市ガス局の都市ガスをご利用いただいている企業さまを取材するこの企画。今回
は、ホテルモントレ仙台さま！  ご宿泊だけでなく、お食事やご宴席などさまざまな
シーンで利用できる、ホテルの魅力を取材させていただきました。

下記の❶～❼を記入の上、ハガキまたはメールでご応募ください。
❶郵便番号　❷住所　❸氏名(ふりがな）　❹年齢　❺電話番号
❻アンケート／最近購入したガス機器や購入を検討しているガス
機器について　❼「くらしの炎vol.178」の感想、今後希望する特
集など

応
募
方
法

ハガキ：〒983-8513  仙台市ガス局経営企画課
　　　　「ランチギフト券」プレゼント係　(住所不要)
メール：gas_present@gas.city.sendai.jp 宛てに送信してください。
　　　　  (こちらはプレゼント応募専用メールアドレスです。）

応
募
宛
先

応募締切

2025年
3月10日(月）
必 着

仙台市青葉区中央 4丁目 1-8
TEL：022-265-7110
https://www.hotelmonterey.co.jp/sendai/
レストラン「隨縁亭」
営業時間 ：ご昼食 11:30 ～ 14:30
　　　　　（ラストオーダー 14:00） 
　　　　　ご夕食 17:00 ～ 21:00
　　　　　（ラストオーダー 20:00）   
　　　　　定休日／火曜日
TEL： 022-265-5504
　　　（受付時間 11:00 ～ 20:00）

※1 当選者の発表はプレゼントの発送をもって代えさせて
いただきます。

※2 ランチギフト券の有効期限は2025年7月31日（木）
です。

※3 ご応募いただいた方の個人情報はプレゼントの抽選・
発送のみに利用させていただきます。

■提供/ホテルモントレ仙台

ⒸSGB&H
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ホテルの概要を教えてください

日本料理で大切な出汁を引く際や、土鍋で炊き上げる炊き込みご飯
など、多岐にわたり都市ガスを使用しております。天ぷらなど、高
温で調理する場合に、火力が強く一定の温度を保ちながら調理する
ことができ、より美味しい料理を提供できています。

都市ガスをつかって良かったところは何ですか

地産地消を意識し、宮城
県をはじめとした東北の
食材を使用しております。
日本料理ならではの繊細
な味わいをお愉しみいた
だけるよう、丁寧な料理
提供を心掛けております。

読者の皆さんに、一言メッセージをどうぞ

「ブライダルフェア開催中」
ご予約・ご来館の際は「く
らしの炎を見た。」とお知
らせください。特典をご用
意しておりますので、お気
軽にお申込くださいませ。

白亜のチャペルと総檜造りの神殿で
本格的な挙式を

五感で愉しむ
日本料理を心掛け
丁寧に仕上げて
おります。

料理長
小林　和紀さま

企 業
情 報
企 業
情 報

中欧の都プラハに想いを寄せた
安らぎの館

※写真はイメージです。

「ホテルモントレ仙台
ランチギフト券
  （4,000円分）」を5名様にプレゼント！

レストラン「隨縁亭」が料理に込める思いはなんですか
ずいえんてい


